
HERZLICH WILLKOMMEN IM 
 

  

 

Die exklusiv für uns gebrauten Biere
gibt es auch für den Genuss zu Hause!
Alle Angebote finden Sie auf der Getränkeseite.

Durchgehend warme Küche von 12 bis 22 Uhr und ab 
sofort zusätzlich zu unserer regulären Speisekarte:
MITTAGSTISCH: MONTAG - FREITAG 12 BIS 15 UHR

Gebraut vom deutschen Meister der Biersommeliers 
aus einer Brauerei in Familientradition seit 1795.  

SEIT 10 JAHREN MIT GOLD AUSGEZEICHNET!



Suppen

 Gräfrather Zwiebelsuppe A,D	 5,90 € 
	 mit Käse überbacken

 Tomatensuppe A	 5,90 € 
	 mit Sahnehaube

 PilzrahmsuppeA,D	 6,90 € 
	 würzige Rahmsuppe 

Rinderkraftbrühe E	 6,90 € 
	 mit kräftiger Fleisch- und Gemüseeinlage 

Vorspeisen  und  Brauhaus-Happen

 Klosterröstbrot A,B,D,F	 4,90 € 
	 Original Bazooka Ciabatta in dünnen Scheiben, 
	 mit Knoblauch und Aioli

Metthappen A	 5,90 € 
	 Teebrot mit frischem Mett und Zwiebeln

 Brauhaus-Bruschetta A	 6,90 € 
	 geröstetes Brot mit Tomaten, Zwiebeln, 
	 Olivenöl und Knoblauch

Pastrami A	 8,90 € 
	 zartes, würziges Rindfleisch mit pikanter Sauce, 
	 auf geröstetem Brot

Schinken, luftgetrocknet A	 10,90 € 
	 vom Angler Sattelschwein, mit Gewürzgurke 
	 und geröstetem Brot

Frische Salate

Alle Salate servieren wir wahlweise mit 
 Honig-Senf-HausdressingD,F oder  Essig und Öl

 oder  Beilagensalat	 4,90 € 
	 frischer, gemischter Salat 

Großer Marktsalat	  

	  oder  frischer, gemischter Salat 	 12,90 € 
	 mit Putenbruststreifen A,F	 15,90 € 

	 mit Thunfisch und Ei A,B,C,F	 15,90 €

 Veggi  und   Vegan

 OfenkartoffelD, extra groß	 8,90 € 
	 mit Kräuterquark und Salatbouquet 	

 Tomatenterrine A	 11,90 € 
	 mit geröstetem Bazooka Ciabatta

 Spätzle A,B	 13,90 € 
	 wahlweise mit Tomaten-Pesto, 
	 Basilikum-Pesto oder Rahmspinat D

 Kloster-Burger A	 17,90 € 
	 mit würzigem Kichererbsen Patty, 
	 Tomaten, und Salat, 
	 dazu Pommes frites 

Schnitzel

Wahlweise vom Schwein oder der Pute, dazu Pommes frites 
und Krautsalat nach Art des Hauses, cremig D oder natur

Schnitzel Wiener Art  A,B,D	 16,90 € 
	 mit Zitrone

Bergisches Zwiebelschnitzel A,B,D	 18,90 € 
	 mit Schmorzwiebeln und Spiegeleiern 

Paprikaschnitzel A,B,D	 18,90 €  
	 mit Paprikasauce

Jägerschnitzel A,B,D	 18,90 € 
	 mit Champignonsauce

Schlemmerschnitzel  A,B,D	 18,90 € 
	 mit Waldpilzrahmsauce

Broccolischnitzel A,B,D	 19,90 € 
	 mit Broccoli und Sauce bérnaise gratiniert

Klosterbräuschnitzel  A,B,D	 20,90 € 
	 mit Champignonsauce und Sauce béarnaise gratiniert

Brauhaus Klassiker

Ofenkartoffel D, extra groß	 13,90 € 
	 mit Putenbruststreifen, Kräuterquark und Salatbouquet 

Brauhaus-Krüstchen B,D,F	 13,90 € 
	 kleines Schnitzel mit Spiegelei auf geröstetem Brot 

Leberkäse  	 14,90 € 
	 mit Kartoffelpüree, Spiegelei und süßem Senf

Rindsbratwurst A,D,F	 14,90 € 
	 mit Sauerkraut und Kartoffelpüree

Gräfrather Currywurst XXL	 14,90 € 
	 nach St. Gallener Art, mit hausgemachter Currysauce, 
	 Röstzwiebeln, Pommes frites, dazu Krautsalat 
	 nach Art des Hauses, cremig D oder natur 

Putengeschnetzeltes B,D,	 15,90 € 
	 mit Waldpilzrahmsauce auf Eierspätzle

Roastbeef A,B	 16,90 € 
	 mit Röstkartoffeln, dazu Krautsalat 
	 nach Art des Hauses, cremig D oder natur

Grill-Haxe E auf Altbiersauce 
	 dazu Krautsalat nach Art des Hauses, cremig D oder natur
	 Halbe Grill-Haxe	 14,90 €
	 Ganze Grill-Haxe 	 22,90 €
	 wahlweise mit Kartoffelpüree	 +3,90 €

Halbes Eisbein D,F 	 18,90 € 
	 mit Sauerkraut und Kartoffelpüree

Bierkutscherteller A,D,E	 22,90 € 
	 ausgelöstes Haxenfleisch in Altbiersauce, 
	 dazu Sauerkraut, Rotkohl und Kartoffelpüree

Filet-Topf B,D,E,F	 23,90 € 
	 Filet-Medaillons vom Schwein mit Pfefferkruste, 
	 auf Champignonsauce, mit Sauce bérnaise gratiniert, 
	 dazu Röstkartoffeln

Spareribs, ca. 800 g	 25,90 € 
	 Bauchschälrippe vom Schwein mit BBQ-Soße, dazu 
	 Pommes frites und Krautsalat nach Art des Hauses, 
	 cremig D oder natur
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Schmorgerichte

Schweineschmorbraten D,E	 15,90 € 
	 in Sauce, dazu Spätzle und Rotkohl 

Rinderschmorbraten D,E	 19,90 € 
	 in Sauce, dazu Spätzle und Rotkohl 

Bergischer Sauerbraten A,B,E	 19,90 € 
	 nach Art des Hauses, in Sauce, mit Rosinen und Korinten, 
	 dazu Klöße, Rotkohl und Preiselbeeren auf Apfelkompott

Rinderroulade D,E	 24,90 € 
	 in Bratensauce, dazu Rotkohl und Kartoffelpüree

    Steak und Kotelett vom Schwein

Nackensteak vom Angler Sattelschwein	  
	 würzig mariniert, dazu servieren wir eine 
	 große Ofenkartoffel mit KräuterquarkD 	 
		  330 g	 21,90 €

Kotelett vom Angler Sattelschwein	  
	 mit großer Ofenkartoffel mit KräuterquarkD	 28,90 €

Steaks vom Rind

Alle Rindersteaks mit Kräuterbutter 
 D und 

einer großen Ofenkartoffel mit Kräuterquark D

Rumpsteak  
	 klassisches Rindersteak, Dry Aged  
	                                        	 200 g	 23,90 € 
		  400 g	 29,90 €

Rib-Eye-Steak 
	 Entrecôte, aus der Hochrippe vom Rind  
		  300 g	 25,90 €

Flanksteak – Bavette d'aloyau 
	 aus der Rinderflanke   
		  300 g	 25,90 €

Filetsteak	  
	 aus der Rinderlende 
		  250 g	 31,90 €

Unsere Empfehlungen zum Steak: 
 
	 Beilagensalat frischer, gemischter Salat	 4,90 €

	 Rahm-Blattspinat D nach Art des Hauses	 4,90 € 
 

Für alle, die mehr von unserem Premium-Fleisch möchten: 

Rumpsteak / Rib-Eye-Steak / Flanksteak 
dazu eine Ofenkartoffel mit Kräuterquark D sowie 

wahlweise Krautsalat oder Blattspinat 
D nach Art des Hauses  

ALL-YOU-CAN-EAT     38,90 €

                               Fisch

Alaska Wildlachsfilet C,D,F	 23,90 € 
	 mit Ratatouille und Kartoffelpüree

Ganzes Zanderfilet C,D,F	 24,90 € 
	 mit Ratatouille und Kartoffelpüree

Ganzes Dorade, gegrillt C,D,F	 32,90 € 
	 mit Ratatouille und Kartoffelpüree

  Unsere Saucen

 Ketchup oder  Mayonnaise B	 je 0,90 €

 Kräuterbutter D	 1,90 €

In der Sauciere serviert:

Altbiersauce E	 2,90 €

Jägersauce E	 2,90 €

Pfefferrahmsauce D,E	 2,90 €

 Sauce Béarnaise B,D	 2,90 €

 Chimichurri-Sauce	 2,90 €

Dunkle Bratensauce D,E	 2,90 €

Waldpilzrahmsauce D,E	 3,90 €

Kindergerichte

 Eierspätzle A,B,D	 5,90 € 
	 mit Käse überbacken

Schnitzelchen A,B	 8,90 € 
	 vom Schwein oder von der Pute mit Pommes frites

Desserts

 Dessertvariationen B,D	 9,90 € 
	 des Küchenchefs, nach Art des Hauses

 Gemischtes Eis B,D	  
	 3 Kugeln: Vanille, Schokolade und Erdbeere 
	  
	 mit Sahne	 5,90 €

	 mit heißer Schokolade und Sahne	 6,90 €

	 mit heißen Rotweinkirschen und Sahne	 7,90 €

 Waffeln A,B,D 

	 mit Puderzucker	 5,90 € 
 
	 	  
	 mit heißen Rotweinkirschen und Sahne	 9,90 € 
 
 
	 mit Vanilleeis, heißen Rotweinkirschen und Sahne	 10,90 €

Alle Gewichtsangaben entsprechen dem Rohgewicht und sind ca.-Angaben. • Unsere Preise beinhalten die derzeit gültigen Mehrwertsteuersätze und den Service. 
 vegan,  vegetarisch  Liste der Zusatzstoffe und Allergene: A: Weizen, B: Eier, C: Fisch, D: Milch, E: Sellerie, F: Senf
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 Für uns exklusiv gebraute Biere

Rheinisches Alt 7	 0,1 l	 1,50 €		
			   0,25 l	 2,60 € 
   im gekühlten Jubiläumskrug	 0,5 l	 4,90 €

Zwickel 7	 0,1 l	 1,50 €	 
	 im Glas	 0,25 l	 2,60 € 
   im gekühlten Jubiläumskrug	 0,5 l	 4,90 €

Pils 7	 0,3 l	 3,10 € 
   im gekühlten Jubiläumskrug	 0,5 l	 4,90 €

Pils 7 alkoholfrei	 0,33 l	 3,90 €

Radler 7 alkoholfrei,	 0,5 l	 4,90 € 
	 im gekühlten Jubiläumskrug

Weizen 7 hell 	 0,5 l 	 4,90 €

Weizen 7 alkoholfrei	 0,5 l 	 4,90 €

Malzbier 1,7	 0,33 l 	 3,90 €

 

 

Gräfrather Hof Weine

Gräfrather Hof Weißwein6

trocken, Südafrika	 0,25 l	 5,90 € 

Gräfrather Hof Rosé6

halbtrocken, Südafrika	 0,25 l	 5,90 €  

Gräfrather Hof Rotwein6

trocken, Südafrika	 0,25 l	 5,90 €  

Gräfrather Hof Spirituosen

Gräfrather Kräuterlikör	 3,20 €

Gräfrather Kirschenlikör	 3,20 €

Gräfrather Bierbrand	 3,50 €

Gerne können wir Ihnen weitere  
Spirituosen anbieten.

Alkoholfreie Getränke

Tafelwasser	 0,1 l	 1,40 €

Mineralwasser „prickelnd”	 0,25 l	 2,80 €
		  	 0,75 l	 6,40 €

Mineralwasser „still”	 0,25 l	 2,80 €
		  	 0,75 l	 6,40 €

Coca-Cola 1,3	 0,2 l	 3,20 €	 0,5 l	 4,50 €

Coca-Cola Zero 1,3,4	 0,2 l	 3,20 €	 0,5 l	 4,50 €

Fanta 1,2	 0,2 l	 3,20 €	 0,5 l	 4,50 €

Sprite 5	 0,2 l	 3,20 €	 0,5 l	 4,50 €

Mezzo-Mix 1,2,3	 0,2 l	 3,20 €	 0,5 l	 4,50 €

Saftschorle	 0,3 l	 4,00 €	 0,5 l	 5,50 €

Heiße Getränke

GEPA Bio Tee (fair Trade)	 	 3,50 €

Espresso 3		  2,20 €

Kaffee Crema 3		  2,80 €

Cappuccino 3,8		  3,20 €

Milchkaffee 3,8		  3,40 €

Doppelter Espresso 3		  3,50 €

Latte Macchiato 3,8		  3,80 €

Kakao 8		  3,50 €

Kakao mit Sahne 8		  4,00 €

Kakao „Klosterbruder“ 		  5,50 € 
 mit Kräuterlikör und Sahne 8 G
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AUSSER HAUS

1 mit Farbstoff, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 koffeinhaltig, 4 enthält eine Phenylalaninquelle,  
5 mit Säuerungsmittel, 6 enthält Sulfite, 7 enthält Gerste, 8 enthält Milch

Frischbier Brauereiabfüllung im 2-Liter-Siphon! 

Pils 7	 2,0 l	 12,50 € 1L: 5,75 €

Rheinisches Alt 7	 2,0 l	 12,50 € 1L: 5,75 €

Zwickel 7	 2,0 l	 12,50 € 1L: 5,75 €

20 € Flaschenpfand 

 
5-Liter-Fass 
Rheinisches Alt 7	  

5,0 l 		  27,90 € 

GEBRAUT VOM DEUTSCHEN MEISTER 
DER BIERSOMMELIERS! 

SEIT 10 JAHREN MIT GOLD AUSGEZEICHNET!

BRAUEREI IN FAMILIENTRADITION SEIT 1795

Nur für unsere Gäste,  
ca. 70 Meter neben  
dem Brauhaus in der  
Stiftsgasse / Am Graben FREI

P
ÖFFNUNGSZEITEN
Montag bis Samstag: 	ab 12:00 Uhr
Sonn- und Feiertags: 	 12:00 – 22:00 Uhr
MITTAGSTISCH (zusätzlich zur Karte)
Montag bis Freitag: 	 12:00 – 15:00 Uhr

BRAUHAUS GRÄFRATHER KLOSTERBRÄU
In der Freiheit 24 – 26
42653 Solingen-Gräfrath
Tel.: 0212 - 257 1900
www.graefratherklosterbraeu.de

DURCHGEHEND WARME KÜCHE VON 12:00 BIS 22:00 UHR


